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Pour Commencer
L’Entrée Végétarienne 15.00€  12.00€

Espuma d’Asperges Blanches, Pickels d’Oignons Rouges et Radis, 

Beurre Fumé et Sorbet Roquette

Le Tataki de Boeuf 17.00€  14.00€

Salade Tiède de Fenouil Confit au Miel et Pois Gourmands

La Quenelle de Sandre et Saint-Jacques 17.00€  14.00€

Tombée de Cresson et Sauce Nantua

Le Tube Croustillant de Tourteau et Saumon Fumé 20.00€ 16.00€

Pomme Granny Smith Déclinée, Crème Légère

Le Foie Gras Aux Agrumes 21.00€ 18.00€

Tartare et Gel d’Agrumes, Pain Toasté

L’Entrée du Marché (Uniquement les Soirs et le Week-End) 15.00€ 15.00€

Toute l’équipe du restaurant 
est heureuse de vous accueillir et de vous revoir dans leur restaurant 

et vous souhaitent un bon appétit !
« La Gastronomie, est l’Art d’Utiliser la Nourriture pour Créer du Bonheur »

Prix nets en €

12.00€

14.00€

14.00€

16.00€

18.00€

15.00€
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Menu du Marché 31.00€ (27.00€ à Emporter)
Uniquement Les Soirs et Week-end (Proposé oralement)

L’Entrée du Marché
•••

Le Plat du Marché
•••

Le Dessert du Jour

Menu à 39,00€ (35.00€ à Emporter)
La Quenelle de Sandre et Saint-Jacques

Tombée de Cresson et Sauce Nantua
Ou

Le Tataki de Boeuf
Salade Tiède de Fenouil Confit au Miel et Pois Gourmands

Ou
L’Entrée Suggestion du Chef (1)

(Voir «Les Suggestions du Chef» en début de carte)
•••

Le Rouget Barbet en Portefeuille Gratiné aux Zestes d’Agrumes
Sabayon au Beurre Noisette et Déclinaison de Céleri

Ou
La Ballotine de Lapin au Chorizo, Sauce à la Moutarde

Croquettes de Pommes de Terre et Pulpe de Champignon
Ou

Le Plat Suggestion du Chef (2)
(Voir «Les Suggestions du Chef» en début de carte)

•••
Les Fromages Affinés 

•••
Le Dessert (au Choix à la Carte)

.

Pour les Enfants (Jusqu’à 12 ans) 11.00€
Un Plat et un Dessert

n’hésitez pas à vous renseigner auprès du personnel.

Prix nets en €
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Menu  à 48,00€  (44.00€  à Emporter)
Le Tube Croustillant de Tourteau et Saumon Fumé

Pomme Granny Smith déclinée, Crème Légère
Ou

Le Foie Gras aux Agrumes 
Tartare et Gel d’Agrumes, Pain Toasté

Ou
L’Entrée Suggestion du Chef (3) 

(Voir «Les Suggestions du Chef» en début de carte)
•••

Le Filet de Saint-Pierre au Limoncello
Duo d’Asperges et Mosaïque de Poireaux à l’Algue Nori

Ou
Le Duo d’Agneau et son Jus (Cotelette Rosée et Selle en Basse Température)

Pommes Fondantes, Oignons en Gel et Brulés
Ou

Le Plat Suggestion du Chef (4)
(Voir «Les Suggestions du Chef» en début de carte)

•••
Les Fromages Affinés 

•••
Le Dessert (au Choix à la Carte) 

Menu Dégustation La Chaumière  64.00€
(Ce menu ne pourra être servi que par table entière, merci de votre compréhension)

  Le Duo de Foie Gras de Canard 
Ou

La Cocotte de Ris de Veau aux Champignons 
•••

Une Entrée (au Choix à la Carte ou Suggestions) 
•••

Le Sorbet du Moment 
•••

Un Plat (au Choix à la Carte ou Suggestions) 
•••

Les Fromages Affinés 
•••

Le Dessert (au Choix à la Carte)

Prix nets en €
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Pour Suivre
Les Viandes

La Ballotine de Lapin au Chorizo, Sauce à la Moutarde 26.00€  24.00€
Croquettes de Pommes de Terre et Pulpe de Champignon

Le Duo d’Agneau et son Jus (Cotelette Rosée et Selle en Basse Température) 29.00€  27.00€
Pommes Fondantes, Oignons en Gel et Brulés

Les Rognons et Ris de Veau aux Morilles Cuits en Cassolette  30.00€  28.00€
Purée 50/50 

Les Poissons
Le Rouget Barbet en Portefeuille Gratiné aux Zestes d’Agrumes 27.00€  24.00€

Sabayon au Beurre Noisette et Déclinaison de Céleri

Le Filet de Saint-Pierre au Limoncello 28.00€  26.00€
Duo d’Asperges et Mosaïque de Poireaux à l’Algue Nori

Le Poisson du Marché (Uniquement les Soirs et le Week-End) 24.00€  21.00€

L’Assiette Végétarienne, en accord avec vos envies…  21.00€  18.00€

Menu Végétarien  30.00€ (25.00€ à Emporter)
L’Entrée Végétarienne

Espuma d’Asperges, Pickels d’Oignons Rouges et Radis, Beurre Fumé et Sorbet Roquette

L’Assiette Végétarienne, en Accord avec vos Envies...
Les Fromages Affinés

Le Dessert (au Choix à la Carte)
Tous nos plats étant réalisés à partir de produits frais et du marché, 

veuillez nous excuser pour toutes ruptures momentanées.

Tout changement dans les différents menus entrainera un supplément,  
Merci de votre compréhension.

Prix nets en €
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L’Assiette de Fromages Affinés  10,00€ 8.00€

Les Desserts
La Poire et Cacahuète 10,00€ 8.00€

Poire Pochée au Citron, Crémeux et Croustillant Cacahuète

Le Paris Brest 10,00€ 8.00€
Espuma et Crème au Beurre, Chocolat Gianduja

La Pomme et Tonka 10,00€ -
Compote à la Fêve de Tonka, Streusel et Sorbet Pomme Granny Smith

Le Baba au Rhum 10,00€ 8.00€
Agrumes et Crème légère à la Vanille

Le Chocolat et Thym-Citron 10,00€ 8.00€
Chocolat Noir en Textures, Infusion Thym-Citron

Le Dessert du Jour  8,50€ 7,00€
L’Assiette Gourmande, Pour Découvrir nos Desserts 10.00€ -
L’irish Coffee Classique Ou Lorrain 10,50€ -

Tous nos desserts étant réalisés et élaborés par nos soins, 
certains peuvent demander un certain temps de préparation, 

n’hésitez pas à les commander en début de repas.

Pour Finir en Douceur
Les Cafés d’Exceptions

Aroma BIO Organic Mélange d’Arabica et Robusta Naturels, Arôme Intense et Floral  2,50€
Décaféiné  Selon loi en vigueur, 100% arabica, préservera votre sommeil   2,90€

Les Thés et Infusions Damman Frères   4,00€
Demandez notre coffret 

Prix nets en €
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Les Suggestions du Chef
Entrées

La Truite en Gelée, Baies Roses et Aneth  16.00€ (1)
Coeur d’Artichaut en Basse Température et Condiment Echalote

Le Ris de Veau en Persillade  19.00€ (3)
Petits Pois et Emulsion Citronnelle

Plats
Le Rond de Gite de Veau au Vin Jaune  26.00€ (2)

Purée 50/50

Le Filet de Sole en Basse Température  28.00€ (4)
Céleri en Textures et Sauce Nantua

Le Filet de Boeuf, Crème de Foie Gras  29.00€ (4)
Lègumes de Saison et Frites

(1), (2) Possibilité de les inclure dans notre Menu à 39€
(3), (4) Possibilité de les inclure dans nos Menus à 48€ et Dégustation

Prix nets en €

chèque cadeau
€

Valable jusqu’au : 

N°

À l’ordre de . . . . . . . . . . . . . . .
. . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . .
. . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . .
. . . . . .

Offert par . . . . . . . . . . . . . . .
. . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . .
. . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . .
. . . . . . . . .

Ce chèque cadeau est accepté en règlement à valoir 

sur l’ensemble des prestations de La Chaumière.

Réservation téléphonique obligatoire en mentionnant le n° du chèque.

Nous faisons parler les saveurs et excitons les papilles !

chèque 

chèque cadeau

Valable jusqu’au : N°

À l’ordre de . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Offert par . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ce chèque cadeau est accepté en règlement à valoir 

sur l’ensemble des prestations de La Chaumière.

Réservation téléphonique obligatoire en mentionnant le n° du chèque.

Nous faisons parler les saveurs et excitons les papilles !

Gourmande

restaurant.lachaumiere@yahoo.fr
www.restaurant-chaumiere-chantraine.fr

GourmandeFormule


